Softdrinks

Selters Gourmet naturell 0,21 2,50
Selters Gourmet naturell 0,75 6,50
Selters Gourmet 0,21 2,50
Selters Gourmet 0,751 6,50
Coca-Cola (Light, Zero) 0,21/ 0,31 23 2,60/ 3,60
Fanta 0,21/ 0,312 2,60/ 3,60
Sprite 0,21/ 0,312 2,60/ 3,60
Lift Apfelschorle 0,21 2,90
Orangensaft 0,21 2,90
Apfelsaft 0,21 2,90
Bitter Lemon 0,21 3,50
Tonic Water 0,21 3,50
Ginger Ale 0,21 3,50
Biere

Quilmes Bier 0,331 Fl. 3,90
»,Das beliebteste Bier Argentiniens*

Corona 0,33l Fl. 3,90
Radeberger Pils 0,21/ 0,31 2,30/ 2,90
Peters Kolsch 0,21/ 0,31 2,30/ 2,90
Kolsch-Cola 0,21/ 0,31 2 2,30/2,90
Alster 0,21/ 0,31 2 2,30/2,90
Radler 0,21/0,31 2 2,30/2,90
Schofferhofer Hefe 0,5l 3,80
Schofferhofer Dunkel 0,51 3,80
Schofferhofer Kristall 0,51 3,80
Jever Fun alkoholfrei 0,331 FI. 2,90
Hefeweizen alkoholfrei 0,5l 3,80
Aperitif

Martini Bianco 2cl 4,00
Campari 2cl ¢ 4,00
Sherry frocken 2cl 4,00
Prosecco 0,11 6,90
Aperol Sprizz 0,21 3 6,90
Hugo 0,21 6,90

Digestif

Fernet Branca 2cl 4,00
Ramazzotti 2cl 4,00
Averna 2cl 4,00
Jagermeister 2ci 4,00

Zusatzstoffe: 1.) Chininhaltig, 2.) Koffeinhaltig, 3.) Farbstoffhaltig

Likor

Baileys 2cl

Likor 43 2ci

Southern Comfort 2cl
Molinari Sambuca 2cl

Grappa & Klare
Calvados 2cl

Nonino Chardonnay 2cl
Malterserkreuz Aquavit 2cl

Brandy & Cognac
Gran Duque d’Alba 2cl
Cardenal Mendoza 2cl
Osborne Veterano 2ci
Carlos1 2cl

Henessy V.S. 2cl

Remy Martin V.S.O.P 2ci

Whisky, Rum & Vodka
Jack Daniels 2cl

Chivas Regal 2cl

Tullamore Dew 2cl

Havana Club 3 Jahre 2cl
Havana Club 7 Jahre 2cl
Absolut Vodka 2cl

Whisky Cola 2cl

Tequila & Gin
Sauvza Tequila 2cl
Sauza Tequila gold 2cl
Bombay Saphire 2cl
Tanqueray Gin 2cl

Gin Tonic 2cl

Heie Getranke
Café créeme

Espresso (Macchiato)
Cappuccino
Milchkaffee

Tee (Kamille, Griiner Tee, Schwarz, Minze)

Dessert

Gemischtes Eis
mit frischen Frichten und Sahnehaube

Kaseteller mit Feigensenf
Creme Caramel
Panques con ducle leche

Argentinischer Pfannkuchen mit Milchkaramell

und einer Kugel Vanilleeis
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Vorspeisen

1) Empanada de carne
Gefiilite Teigtasche mit Rinderfleisch
2.) Empanada de Maiz
Gefiillte Teigtasche mit Mais
3.) Empanada Pavo
gefillite Teigtasche mit Putenfleisch
4.) Chorizo
Argentinische Bratwurst
5.) Hongos al gjo
gebr. Champignons in Knoblauch-Sahnesauce
é.) Provoleta
geschmolzener Provolonekase
7.) Calamares
Frittierte Tintenfischringe
8.) Gambas al ajo
Gambas in Knoblauchsauce
9.) Gambas Piri Piri
Gambas in Piri Piri Sauce (scharf)
10.) Carpaccio
Rohes Rinderfilet mit Rucola und Parmesan

Salate
11.) Ensalada Mixta
Gemischter Salat mit Zwiebeln
12.) Ensalada de Tomates
Tomatensalat mit Zwiebeln

13.) Ensalada verde
Griner Salat mit Zwiebeln
14.) Ensalada de Pepinos
Gurkensalat mit Zwiebeln
15.) Ensalada de Maiz
Maissalat mit Zwiebeln
16.) Tomate y Mozzarella
Tomaten und Buffelmozzarella mit frischem Basilikum

17.) Salatteller ,, Alte Schmiede*

Bunter Salat der Saison mit Artischocken, Palmherzen,
gek. Ei und Goudakdse

18.) Ensalada de Pavo
Bunter Salat mit gebr. Putenbrusistreifen und Sweet Chilli
19.) Ensalada Langustinos

Bunter Salat der Saison mit 3 Riesengarnelen (geschailt, mit

Kopf) auf Wunsch jede weitere Langustino 2,- €
20.) Ensalada Lomo
Bunter Salat der Saison mit Rinderfiletstreifen

21.) Ensalada Cordero
Bunter Salat der Saison mit Lammkotlett (3 Stick)

Dressings zur Wahl: Essig/Ol, Joghurt oder
argentinisches Dressing (Krduter, Artischocken,
Senf, Mayonnaise)

Suppen
22)) Gazpacho
Kalte, rohe Tomatensuppe
23.) Sopa Criolla
Argentinische Gemiisesuppe

24.) Chili con Carne
Bohnensuppe mit Fleisch (scharf)

Fiir unsere kleinen Gaste
90.) Putensteak mit Pommes u. Salat
91.) Calamares mit Pommes u. Salat
92.) Kleines Rindersteak mit Pommes
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Argentinisches Fleisch vom Holzkohlegrill

30.) Churrasco Popular
Huftsteak ca. 200g Rohgewicht

31.) Churrasco Perdido
Huftsteak ca. 300g Rohgewicht

32.) Churrasco Grande
Huftsteak ca. 400g Rohgewicht

33.) Bife Libertat
Rumpsteak ca. 200g Rohgewicht

34.) Bife Campesino AUF
Rumpsteak ca. 300g Rohgewicht HOLZKOHLE
35.) Bife Grande GEGRILLT

Rumpsteak ca. 400g Rohgewicht
36.) Bife Ancho

Entrec6te ca.300g Rohgewicht :
37.) Bife Ancho

Entreco6te ca. 400g Rohgewicht
38.) Lomo Popular

Filet ca. 200g Rohgewicht
39.) Lomo del Herrero

Filet ca. 300g Rohgewicht
40.) Lomo Campeon

Filet ca. 400g Rohgewicht
41.) Chuletas de Cordero

Lammkotelett ca. 300g Rohgewicht

42.) Cordera Paula
Lammcarrée ca. 300g Rohgewicht

LA MOROCHA

50.) Brochetas de Lomo

RinderspieB mit roten Paprika und Zwiebeln, dazu Pommes
und Salat der Saison

51.) Pavo a la parrila
Putenbrust mit roten Paprika und Zwiebeln, dazu Pommes,
Broccoli und Champignonsauce

52.) Grillteller ,,Alte Schmiede" fir 2 Pers.
Chorizo, Lammkotelett, Putensteak, Rindersteak,
Maiskolben, Pommes und Grillgemiise

Aus dem Meer
60.) Langostinos Crema
Riesengarnelen auf Sahne-Dillsauce mit Reis und Salat
61.) Pincho de Langostinos
Riesengarnelen mit Aioli , Reis und Salat
62.) Langostinos Piri Piri
Riesengarnelen in Pirisauce (scharf), mit Reis und Salat
63.) Dorade a la Plancha
Dorade mit Spinat, Folienkartoffel und Krauterbutter
64.) Salmén a la Plancha
Lachsfilet mit Folienkartoffel, Sauerrahm und buntem Salat
Beilagen
70.) Folienkartoffel Sauerrahm
71.) Pommes Frites
72.) Wilder Reis
73.) Gedgrillter Maiskolben
74.) Geduinsteter Broccoli
75.) Gedunsteter Spinat
76.) Frittierte Zwiebelringe
77.) Kartoffelecken
78.) Bratkartoffeln
79.) Gemusespiess
80.) Pfeffersauce
81.) Sauce Béarnaise
82) Champignonsauce
83.) Kleiner Beilagesalat

17,50
25,50
29,50
18,50
28,50
35,50
28,50
35,50
27,50
37,50
45,00
26,00

29,50

31,50

22,00

59,00

25,50
26,50
26,90
26,50

22,50

3.90
3,90
3.50
3,50
3.90
3,90
4,50
3,50
4,50
5,00
3.00
3,00
3.50
3.50

Bitte haben Sie Versténdnis dafiir, dass es in StoRRzeiten zu Wartezeiten kommen kann. Frische Produkte und deren Zubereitung benétigen Zeit.




